BUTCHER

BTHE CHEF




BUTGHER |2
| HEF

VOM BUTCHER
FUR DEN CHEF

BROSSARTIGES ESSEN BEBGINNT MIT
GROSSARTIGEN ZUTATEN — WIR VON
«BUTCHER £ THE CHEF» BIETEN ERST-
KLASSIGE FLEISCHSTUCKE, INDIVIDU-
ELLE SCHNITTE, EINE BERATUNG VON
FRCHFRAUEN- UND MANNERN MIT ER-
FAHRUNG IN KUCHE UND METZGEREI
UND EINER DIENSTLEISTUNG DIE MIN-
DESTENS SO SCHNELLLEBIG IST WIE
EIN MITTRGSSERVICE.

«BUTCHER:THE CHEF» VEREINT DRS
METZGERHANDWERK UND DIE KOCH-
KUNST MIT EINEM SERVICE, ZUGE-
SCHNITTEN RUF DIE GRSTRONOMIE.
EXKLUSIV FUR GRSTRONOMIE.
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RINDS FEDERSTUCK OHNE BEIN

DRS FEDERSTUCK, ODER RUCH SHORT RIBS GENANNT, WIRD OFT ALS
SIEDFLEISCH ZUBEREITET. WENIGER BEKRANNT IST DIESES KRAFTIGE
FLEISCHSTUCK, WELCHES ZWISCHEN RUCKEN UND BRUST LIEGT, RUF
DEM GRILL: NRCH DEM NIEDERGRREN WIRD DRS STUCK RUF DEN GRILL
GELEGT, ODER GLEICH WAHREND 3-4 STUNDEN BEI MASSIGER HITZE
GRILLIERT. DRBEI KANN MIT VERSCHIEDENEN GEWURZEN, KRAUTERN
ODER RUCH ZUCKER EXPERIMENTIERT WERDEN.
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KALBSZUNGE GESRALZEN

DIE KRLBSZUNGE WIRD KALT ODER WARM GE-
NOSSEN, OFT MIT EINER PIKANTEN SRUCE. DRS
ZARTE FLEISCH WIRD IM WRSSER FUR CIRKA 2
STUNDEN GESIEDET UND KANN ANSCHLIESSEND
VIELFALTIG VERWENDET WERDEN:. 0B ALS
CARPARCCIO ODER GRILLIERT, DIE KRLBSZUNGE
IST EIN FLEISCHSTUCK FUR EXPERIMENTIER-
FREUDIGE KOCHE.
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SCHWEINSF USSE GESAGT

DER SCHWEINSFUSS CHRRAKTERISIERT SICH DURCH DEN HOHEN GE-
LATINEN RNTEIL. ER WIRD DRHER OFT RUCH FUR SULZE GENUTZT. UM
DRS KRAFTIGE AROMA GENIESSEN ZU KONNEN, MUSSEN DIE STUCKE
LANGE GESIEDET WERDEN. BEKANNTE GERICHTE KOMMEN AUS DER
MEDITERRANEN REGION, OFT GESCHMORT. EXPERIMENTIERFREUDIGE
KOCHE VERSUCHEN SICH AN WENIGER BEKANNTEN ZUBEREITUNESHR-
TEN UND GESCHMARCKSKOMBINATIONEN.
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KNOCHEN £ KNOCHENMARK Q’

IN DEN VERGANGENEN JAHREN SIND KNOCHEN UND KNOCHENMARK VERMEHRT IN DIE GRSTRONOMIE GE-
LANGT. DIE VERWENDUNGSMOGLICHKEITEN SIND VIELFALTIG, HAUFIG WERDEN DIE KNOCHEN JEDOCH FUR
SAUCEN UND DRS MRRK GEROSTET ZUBEREITET. DEN ANWENDUNGSMOGLICHKEITEN SIND JEDOCH KEINE
GRENZEN GESETZT: EIN MARKSTUCK RUFGELOST IN EINEM RISOTTO BEISPIELSWEISE, ERGIBT DIE PER-

FEKTE KORNIGKEIT.
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LEBER

DIE LEBER STROTZT VOR VITAMINEN ¢ NUTZLICHEN NRHRSTOFFEN. GERRDE DIE MANGELNAHRSTOFFE DER
VITRMINE R UND B SIND WERTVOLL FUR JEDE ERNAHRUNG. ZUBEREITET WERDEN LEBERGERICHT OFT IN EI-
NER SRUCE, MIT BUTTER ODER ALS SCHNITZEL. DURCH DEN TYPISCHEN LEBERGESCHMACK, ERGEBEN SICH
FUR GEWIEFTE KOCHE VIELE KOMBINRTIONSMOGLICHKEITEN, WELCHE SICH VOM 08715 RBGRENZEN.
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UNSER LEBER-SORTIMENT IST BREIT, KONTRKTIEREN SIE UNSERE BERRTER AM TELEFON ODER BESTELLEN
SIE SICH UNSEREN BUTCHER IN IHREN BETRIEB, GERNE BERARTEN WIR SIE ZU WEITEREN STUCKEN.
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KALBSKOPF BAGELI

DRS BAGGLI ODER DIE BACKE WIRD IN DEN VERGANGENEN
JRAHREN VERMEHRT IN DER STERNEKUCHE ZUBEREITET.
DRAS SCHMACKHRFTE, ZARTE FLEISCH WIRD OFT BGE-
SCHMORT UND IN SEINER SRUCE SERVIERT.
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RINDS OXTRIL GESCHNITTEN
DIE OCHSENSCHWRANZSUPPE IST EIN KLRSSIKER. WENIGER BEKANNT

SIND REZEPTE MIT ANDEREN GRUNDZUBEREITUNGSARTEN ODER KOM-
BINIERT MIT VERSCHIEDENEN ZUTRTEN £ GEWURZEN.
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TROTZ VIELER EINMALIGEN EIGENSCHRFTEN, WIRD DRS
BLUT NOCH IMMER ALS ABFALLPRODUKT BEHRNDELT. DER
TYPISCHE METALLISCHE NACHGESCHMACK IST GEWOH-
NUNGSBEDURFTIG, WESHALB ES SICH BEI KRITISCHEN GAS-
TEN RAT, INTENSIVE ZUTRTEN BEIZUMISCHEN, BEISPIELS-
WEISE SRURE ODER SUSSE. REZEPTE FINDEN SICH FUR
DESSERTS WIE GLACE, KUCHEN ODER PRALINES, ZUM BIN-
DEN VON SRUCEN ODER RBRUNDEN VON GERICHTEN. WEM
DIES ALLES ZU LANGE DRUERT, FUR DEN BEREITEN UNSERE
METZGERPROFIS DIE BLUTWURST FRISCH ZU.
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WEITERE FLEISCHSTUCKE UND INFORMATIONEN

WEITERE NOSE-TO-TRIL SCHNITTE UND ANDERE FLEISCHSTUCKE FINDEN SIE IN UNSEREM KATR-
LOG ODER RUF UNSERER WEBSITE WWW.BUTCHERANDTHECHEF.CH
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